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Rieber Professional b.v.

Hybrid Kitchen 200 °C mobile

Modéle:

Numéro d'article:

Code EAN:
Dimensions:
Capacité: 1
Puissance:
Poids:
Execution:

Hybrid Kitchen 200°C mobile

85010911

4007537110710

662 x 870 x 981 mm

6 x GN 1/1 (espacement des étagéeres 37 mm)

3,3 kW

67,5 kg

Chariot de transport isotherme en acier inoxydable pour la préparation
et la régénération des repas. Version hygiene H2. Corps et porte a
double paroi, isolés. Equipé d'étageres embouties pour grilles CNS ou
bacs GN. Couvercle pour la distribution par le haut. Porte équipée
d'éléments chauffants et de ventilateurs programmables
indépendamment pour différents programmes de régénération (max.
200 °C), d'un joint en silicone et d'une fermeture a pince. 1 poignée de
manoevre. 4 angles d'impact. Indication de température supportée par
mémoire et protégée contre les chocs, cable spiralé, suspension par
cable. Conception de roue en acier inoxydable selon DIN 18867, partie
8, diamétre de roue 125 mm, 2 x roulettes fixes, 2 x roulettes pivotantes
avec freins. Tension nominale 1 N AC 230 V, 50 Hz.
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