
STW / ZUB®  Het optimum binnen het serveren van gerechten.



De Rieber voedseltransportwagen

De voedseltransportwagens NORM zijn het voordelige 
alternatief voor kleine huizen en voldoen aan de strikte 
specificaties conform HACCP en maken de voedsel-
distributieketen daardoor veilig.
De gerechten worden gekoeld of warm in Gastronorm-
bakken naar de stationskeuken gebracht. Het trans-
port  gebeurt met de Rieber voedseltransportwagen of 
veilig in de Rieber thermoport®. Op het station worden 
de warme gerechten warm gehouden of de koude 
gerechten gekoeld. Door middel van het schepsysteem 
worden de porties van de gerechten op de borden en 
vervolgens op de dienbladen opgediend en verdeeld. 
Door het schepsysteem zijn individuele porties zoals 
bij diëten mogelijk.
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Het schepsysteem...

Voedseltransportwagen met 
warmhoudbak, verwarmde 
vakken en schuifdeksel
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Pantry-keuken met het 
aanrecht waterstation®cubic 
(werken op 2 niveaus)

05



Kien gedistribueerd...
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Voedseltransportwagen van rvs, afdekking met stuwrand 
(bij uitvoering met warmhoudreservoirs). Kastruimte, deuren 
dubbelwandig, geïsoleerd. Deuren zelfsluitend, transportsluiting.
De deurafdichting kan voor reiniging compleet worden gede-
monteerd en zonder gereedschap weer eringedrukt worden.
Kastruimte: dichte hygiënemoffel, H3. Van binnen voegloos 
diepgetrokken steunribben, afstand 37 mm, voor het opnemen 
van GN-bakken tot GN 1/1. Veiligheidsschuifgreep.
Stoothoeken. Uitvoering met roestvrije wielen conform DIN 
18867, deel 8. Wieldiameter 125 mm conform DIN 18867, deel 7.
2 bokwielen, 2 zwenk-stopwielen, wielopstelling HL, optioneel 
VHL.
Kastruimte verwarmd: 1  verwarmingselement per 
kastruimte 1/1, verwarmingsvermogen afzonderlijk instelbaar.

Aan-/uit-kiepschakelaar, thermostaatgeregeld van + 30 °C 
t/m +110 °C (+ 90 °C bij NORM III-1-1K). Optioneel kastruimte 
gekoeld:
1 kastruimte1/1, koelvermogen afzonderlijk instelbaar.  
Aan-/uit-kiepschakelaar, thermostaatgeregeld, koelbereik 
van +2 °C t/m +10 °C.
Koelvermogen: 230 W op -10 °C verdampingstemperatuur, 
koelmiddel R134a.
Schakelelementen tegen stoten beveiligd, spiraalkabel 2 m. 
Blinde stekkerdoos. Beschermingsklasse IP X5 (beveiligd 
tegen waterstraal) resp. beschermingsklasse IP X3 (beveiligd 
tegen spatwater) bij type NORM-II-super.
Nominale spanning 1 N AC 230V 50 Hz/60 Hz. 
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Alles te overzien

Gescheiden verwarmingsregeling voor elk 
vak en bak

hygiëne-uitvoering H3

Binnenruimte dichtgelast, diepgetrokken 
steunribben en kogelhoeken (radius R10)

Serveersituatie

Opdienvariant met rolltop van rvs

De ideale aanvulling

Rieber Gastronorm-bakken  
(zie extra brochure)

De ideale aanvulling

Rieber thermoplates® 
Koken op GN-formaat 
(zie extra brochure)

catering kitchen*

De catering kitchen* is een compacte en 
mobiele catering-eenheid om gerechten veilig 
en met prima kwaliteit, koud en warm te 
transporteren, te bereiden en te serveren.

* aangemeld voor octrooi



Voedseltransportwagen

Voedseltransportwagen van rvs, gladde afdekking met opge-
zette galerij, rondlopend. Kastruimte, deuren dubbelwandig, 
geïsoleerd, afmetingen per vak: 330 x 570 x 586 mm.
Deuren zelfsluitend, transportsluiting. Binnenruimte dichtgelast, 
hygiëne-uitvoering H3. Met elk 14 paar voegloos diepgetrokken 
steunribben, afstand 37 mm, voor het opnemen van GN-
bakken tot GN 1/1. Veiligheidsschuifgreep.
Stoothoeken. Uitvoering met roestvrije wielen conform 
DIN 18867, deel 8. Wieldiameter 125 mm. 2 bokwielen, 
2 zwenk-stopwielen, wielopstelling HL, desgewenst VHL.
Kastruimte verwarmd.
1 verwarmingselement per kastruimte1/1, verwarmingsvermo-
gen afzonderlijk instelbaar. Aan-/uit-kiepschakelaar, thermos-
taatgeregeld van + 30 °C t/m +110 °C. Schakelelementen 
tegen stoten beveiligd, spiraalkabel 2 m, blinde stekkerdoos. 
VDE-gekeurd/GS-gekeurd/beschermingsklasse 
IP X5, beveiligd tegen waterstraal. 
Nominale spanningen 1 N AC 230 V 50 Hz/60 Hz.

Type Norm-II-0 (verwarmde kast) Norm-III-0 (verwarmde kast)

Afmetingen (l x b x h) 905 x 680 x 900 (947) 1314 x 680 x 900 (947)

Ca. gewicht kg 75 110

Aantal vakken 2 3

Aantal verwarmde vakken 2 3

Aansluitwaarde Watt 940 1410

Bestelnr. 88 13 03 21 Wielopstelling HL* 88 13 10 21 Wielopstelling HL*

Speciale accessoires

Uitvoering met roestvrije wielen conf. DIN 18867, deel 8, 
Diameter 160 mm

Uitvoering met roestvrije wielen conf. DIN 18867, deel 8, 
Diameter 200 mm

Antistatische banden diameter 125 mm

Rondlopende stootbescherming
Bestelnr. 88 13 20 65 88 13 20 66

Dekselhouder voor GN1/1 deksel
Bestelnr. 88 13 20 10 88 13 20 11

Koelelement rvs voor koude gerechten GN 1/1 
(vakkoeling)
Bestelnr. 85 01 20 02 85 01 20 02

Koelelement kunststof voor koude gerechten GN 1/1 
Bestelnr. 85 02 20 38 85 02 20 38

Afvoerzeef van rvs om in de afvoerbuis van de bak te 
plaatsen
Bestelnr. 57 01 03 01 57 01 03 01

Dienbladglijbaan eenzijdig
Bestelnr. 88 13 20 67 88 13 20 68

Digitale temperatuurindicatie per deur
Bestelnr. 33 07 04 02 33 07 04 02

Koppeling/dissel per wagen
Bestelnr. 88 22 11 05 88 22 11 06

Zwenkwielen met looprem op aanvraag op aanvraag
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* Wielopstelling HL:  2 bokwielen, 2 zwenkwielen met dubbele rem
** Wielopstelling VHL:  telkens 1 zwenkwiel aan kopse kant centraal met 

dubbele rem, 
in het midden van de wagen 2 bokwielen via een 
starre as verbonden



Voedseltransportwagen, ook droog verwarmbaar

Voedseltransportwagen van rvs. Afdekking met stuwrand, diep-
getrokken warmhoudbak, ingelast, nat en droog verwarmbaar 
met afvoer. Bij droge verwarming duidelijke energiebesparing. 
Bak voor GN-reservoir 1/1 t/m 200 mm. Kastruimte, deuren 
dubbelwandig, geïsoleerd, afmeting per vak: 330 x 570 x 
364 mm. Deuren zelfsluitend, transportsluiting. Binnenruimte 
dichtgelast, hygiëne-uitvoering H3. Met elk 8 paar voegloos 
diepgetrokken steunribben, afstand 37 mm, voor het opnemen 
van GN-bakken tot GN 1/1. Veiligheidsschuifgreep. Stoot-
hoeken. Uitvoering met roestvrije wielen conform DIN 18867, 
deel 8. Wieldiameter 125 mm.  
2 bokwielen, 2 stuur-stopwielen, wielopstelling HL, desgewenst 
VHL. Kastruimte verwarmd
1 verwarmingselement per kastruimte1/1, verwarmings-
vermogen afzonderlijk instelbaar. Aan-/uit-kiepschakelaar, 
 thermostaatgeregeld van + 30 °C t/m +110 °C. Schakel-
elementen tegen stoten beveiligd, spiraalkabel 2 m, blinde 
stekkerdoos.
VDE-gekeurd/ GS-gekeurd/ beschermingsklasse IP X5, 
beveiligd tegen waterstraal. Nominale spanning: 1N AC 230 V 
50 Hz/60 Hz.

Gastronorm-bakken zijn speciale accessoires Gastronorm-bakken zijn speciale accessoires

Type Norm-II-2 (met extra warmhoudbakken boven) Norm-III-3 (met extra warmhoudbakken boven)

Afmetingen mm (l x b x h) 905 x 680 x 900 1314 x 680 x 900

Ca. gewicht kg 75 120

Aantal verwarmde vakken 2 3

Aansluitwaarde Watt 1880 2820

Bestelnr. 88 13 06 21 Wielopstelling HL*
88 13 06 22 Wielopstelling VHL*

88 13 14 21 Wielopstelling HL*
88 13 14 22 Wielopstelling VHL*

Speciale accessoires

Uitvoering met roestvrije wielen conf. DIN 18867, deel 8, 
Diameter 160 mm

Uitvoering met roestvrije wielen conf. DIN 18867, deel 8, 
diameter 200 mm

Antistatische banden diameter 125 mm

Rondlopende stootbescherming
Bestelnr. 88 13 20 65 88 13 20 66

Dekselhouder voor GN1/1 deksel
Bestelnr. 88 13 20 10 88 13 20 11

Koelelement rvs voor koude gerechten GN 1/1 
(vakkoeling)
Bestelnr. 85 01 20 02 85 01 20 02

Koelelement kunststof voor koude gerechten GN 1/1 
Bestelnr. 85 02 20 38 85 02 20 38

Afvoerzeef van rvs om in de afvoerbuis van de bak te 
plaatsen
Bestelnr. 57 01 03 01 57 01 03 01

Dienbladglijbaan eenzijdig
Bestelnr. 88 13 20 67 88 13 20 68

Digitale temperatuurindicatie per deur
Bestelnr. 33 07 04 02 33 07 04 02

Koppeling/dissel per wagen
Bestelnr. 88 22 11 05 88 22 11 06

Zwenkwielen met looprem op aanvraag op aanvraag

09

* Wielopstelling HL:  2 bokwielen, 2 zwenkwielen met dubbele rem
** Wielopstelling VHL:  telkens 1 zwenkwiel aan kopse kant centraal 

met  dubbele rem, in het midden van de wagen 
2 bokwielen via een starre as verbonden



Voedseltransportwagen, ook droog verwarmbaar (1 vak  gekoeld)

Voedseltransportwagen van rvs. Afdekking met stuwrand, diepgetrokken 
warmhoudbak, ingelast, nat en droog verwarmbaar met afvoer. Bij droge ver-
warming duidelijke energiebesparing. Bak voor GN-reservoir 1/1 t/m 200 mm. 
Kastruimte, deuren dubbelwandig, geïsoleerd, afmeting per vak: 330 x 570 
x 364 mm,1 verwarmd vak links, 1 gekoeld vak rechts. Deuren zelfsluitend, 
transportsluiting. Binnenruimte dichtgelast, hygiëne-uitvoering H3.  
Met elk 8 paar voegloos diepgetrokken steunribben, afstand 37 mm, voor het 
opnemen van GN-bakken tot GN 1/1. Veiligheidsschuifgreep. Stoothoeken. 
Uitvoering met roestvrije wielen conform DIN 18867, deel 8. Wieldiameter 
125 mm. 2 bokwielen, 2 stuur-stopwielen, wielopstelling HL, desgewenst VHL.
Kastruimte verwarmd (links)
1 verwarmingselement per kastruimte1/1, verwarmingsvermogen afzonderlijk 
instelbaar.  
Aan-/uit-kiepschakelaar, thermostaatgeregeld van +30 °C t/m 90 °C.
Kastruimte gekoeld
1 kastruimte1/1, koelvermogen afzonderlijk instelbaar.
Aan-/uit-kiepschakelaar, thermostaatgeregeld, koelbereik van +2 °C t/m 
+ 10 °C, koelvermogen: 118 W op -10 °C, verdampingstemperatuur, 
koelmiddel R 134 a.
Schakelelementen tegen stoten beveiligd, spiraalkabel 2 m, blinde stekker-
doos. VDE-gekeurd/ GS-gekeurd/ beschermingsklasse IP X3, beveiligd tegen 
waterstraal. Aansluitwaarde 1970 Watt, nominale spanning 1N AC 230 V 
50Hz/60 Hz.

Gastronorm-bakken zijn speciale accessoires

Type NORM-III-1-1K (met extra warmhoudbak 
boven)

Afmetingen in mm 1314 x 680 x 900

Gewicht kg 100

Aantal lage vakken 2

Bestelnr. 88 13 18 21 HL*

Speciale accessoires

zonder afbeelding

Type Opstelvlak aan de 
kopse kant neer-
klapbaar

Schuifdeksel, ge-
isoleerd, via kopse 
kanten uittrekbaar. 
Blokkeerstand, 
100 mm arrê-
teerpositie bij het 
voorverwarmen

Klapdeksel 1/3 - 2/3 Opzetstuk met 
licht-/warmtebrug 
(niet in combina-
tie met schuif- of 
klapdeksel)

Opzetstuk met 
lichtbrug (niet in 
combinatie met 
schuif- of klapdek-
sel)

Inschuifframe voor 
kastvak, uittrekbaar, 
voor GN-bakken 
t/m 1/1, hoog vak = 
4 frames, laag vak 
= 2 frames

Afmetingen
l x b x h in mm

612 x 265 x 22 Norm-II 877 x 650
Norm-III1250 x 650

Norm-II 800 x 620
Norm-III 1220 x 620

Bestelnr. Norm-II

Bestelnr. Norm-III

88 13 20 02

88 13 20 02

88 13 20 69 

88 13 20 70

88 13 20 71 

88 13 20 72

88 13 20 46

88 13 20 48

88 13 20 45

88 13 20 47

88 13 20 57 
(1 x GN 1/1)

88 13 20 58
(2 x GN 1/2)

Bestelnr.
Uitsluitend voor 
norm-III-1-1K
88 13 20 51

Uitsluitend voor 
norm-III-1-1K
88 13 20 54

Uitsluitend voor 
norm-III-1-1K
88 13 20 56

- - -

Verdere accessoires op aanvraag
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* Wielopstelling HL:  2 bokwielen, 2 zwenkwielen met dubbele rem
** Wielopstelling VHL:  telkens 1 zwenkwiel aan kopse kant centraal  

met dubbele rem, in het midden van de wagen 
2 bokwielen via een starre as verbonden



Voedseltransportwagen
(met extra bak resp. kastruimte GN 2/4)

Voedseltransportwagen van rvs: Afdekking met stuwrand, diepgetrokken warm-
houdbak, ingelast, nat en droog verwarmbaar met afvoer.
Bak voor GN-reservoir 1/1 t/m 200 mm. Kastruimte, deuren dubbelwandig, 
530 x 365 mm. Binnen telkens 6 paar voegloos diepgetrokken steunribben, 
afstand 55 mm. Veiligheidsschuifgreep. Rondlopend stootframe. Uitvoering 
met roestvrije wielen conform DIN 18867, deel 8. Wieldiameter 160 mm.
2 zwenk-stopwielen. Wielopstelling HL, desgewenst VHL.
Kastruimte verwarmd
1 verwarmingselement per kastruimte1/1, verwarmingsvermogen afzonderlijk 
instelbaar. Aan-/uit-kiepschakelaar, thermostaatgeregeld van + 30 °C t/m 110 °C. 
Schakelelementen tegen stoten beveiligd, spiraalkabel 2 m, blinde stekkerdoos. 
VDE-gekeurd/GS-gekeurd/beschermingsklasse IP X3, spatwaterdicht, aansluit-
waarde 2639 W nominale spanning  
1 N AC 230 V 50 Hz.
Uitvoering:
2 warmhoudbakken GN 1/1 verwarmd,
1 warmhoudbakken GN 2/4 verwarmd.
2 lage kastruimten GN 1/1, verwarmd,
1 lage kastruimte GN 2/4, zonder deuren, niet verwarmd.
Klapdeksel 1/3, 2/3 in lengte gedeeld, met stoprand,
als opstelvlak arrêteerbaar.

Gastronorm-bakken zijn speciale accessoires

Type NORM-II-Super (met extra warmhoudbakken boven)

Afmetingen l x b x h in mm 1078 x 700 x 935

Ca. gewicht kg 101

Aantal vakken 2 + 1/2

Bestelnr. 88 13 15 03

Speciale accessoires

Uitvoering met roestvrije wielen conf. DIN 18867, deel 8, diameter 125 mm

Uitvoering met roestvrije wielen conf. DIN 18867, deel 8, diameter 200 mm

Antistatische banden diameter 160 mm

Dekselhouder voor GN 1/1 deksel
Bestelnr. 88 13 20 10

Koelelement rvs voor koude gerechten GN 1/1 (vakkoeling)
Bestelnr. 85 01 20 02

Koelelement kunststof voor koude gerechten GN 1/1 
Bestelnr. 85 02 20 38

Afvoerzeef van rvs om in de afvoerbuis van de bak te plaatsen
Bestelnr. 57 01 03 01

Digitale temperatuurindicatie per deur
Bestelnr.

Koppeling/dissel per wagen
Bestelnr. 88 22 11 02

Zwenkwielen met looprem op aanvraag
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Aanvoerwagen, ook droog verwarmbaar

Aanvoerwagen voor transport en verdeling van gerechten 
binnenshuis van rvs. Afdekking aan alle kanten haaks gebogen, 
diepgetrokken warmhoudbakken ingelast. Bakgrootte voor 
Gastronorm-bakken GN 1/1, nat en droog verwarmbaar. 
Bij droge verwarming duidelijke energiebesparing.
Met aftapkraan. Aan alle kanten bekleed, geïsoleerd. Schakel-
elementen tegen stoten beveiligd. Spiraalkabel 2,5 m, blinde 
stekkerdoos. Aan-/uit-kiepschakelaar. Thermostaatregelaar 
traploos, +30 °C t/m +110 °C. Veiligheidsschuifgreep. Ingelast 
rvs plank. 4 stoothoeken. Uitvoering met roestvrije wielen 
conform DIN 18867, deel 8. Wieldiameter 125 mm. 
2 zwenkwielen. GS/VDE-gekeurd, spatwaterdicht.
Nominale spanning 1N AC 230 V 50 Hz.

Type ZUB 1 ZUB 2 ZUB 2-GL ZUB 3 ZUB 3-GL ZUB 4

Capaciteit 1 x GN 1/1,
200 mm

2 x GN 1/1,
200 mm

2 x GN 1/1,
200 mm

3 x GN 1/1,
200 mm

3 x GN 1/1,
200 mm

4 x GN 1/1,
200 mm

Buitenmaten in mm 758 x 475 x 900 858 x 675 x 900 816 x 717 x 900 1227 x 675 x 900 1185 x 717 x 900 1562 x 675 x 900

Leeg gewicht kg 22 33 33 44 44 55

Elektrische aansluitwaarde 0,47 kW 0,94 kW 0,94 kW 1,41 kW 1,41 kW 1,88 kW

Stand van greep Kopse kant Kopse kant Lange kant Kopse kant Lange kant Lopse kant

Bestelnr. 88 16 01 01 88 16 02 01 88 16 02 03 88 16 03 01 88 16 03 03 88 16 04 01

Speciale accessoires

Plank voor lange kant, 
neerklapbaar
Bestelnr.

-

58 16 17 02 58 16 17 02 58 16 17 03 58 16 17 03 58 16 17 04

Plank voor kopse kant, 
neerklapbaar
Bestelnr.

-

58 16 17 01 58 16 17 01 58 16 17 01 58 16 17 01 58 16 17 01

Afvoerzeef van rvs om in de 
afvoerbuis te plaatsen
Bestelnr.

-

57 01 03 01 57 01 03 01 57 01 03 01 57 01 03 01 57 01 03 01

Neerklapbare oplegplaat voor 
scheplepels, 
afmetingen 315 x 200 mm
Bestelnr.

-

58 16 24 01 58 16 24 01 58 16 24 01 58 16 24 01 58 16 24 01

Antistatische banden
Diameter 125 mm

Wielen gegalvaniseerd 
Diameter 125 mm
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Aanvoerwagen, gekoeld

Aanvoerwagen opzetplank

Aanvoerwagen voor transport en verdeling van gerechten binnenshuis van rvs. 
 Afdekking aan alle kanten haaks gebogen, diepgetrokken koelbak, grootte 2 x 1/1, 
3 x 1/1 of 4 x 1/1 GN, ingelast. Met aftapkraan. Aan alle kanten bekleed, geïsoleerd.
Stand van greep: kopse kant. schakelelementen tegen stoten beveiligd. Spiraal-
kabel 2,5 m. Blinde stekkerdoos. Koelbereik +2 °C t/m + 10 °C. Veiligheidsschuif-
greep. 
Ingelaste rvs plank. Koelmachine in een behuizing onder de bak gemonteerd. 
Elektrische aansluitwaarde 0,255 kW. 4 stoothoeken. Uitvoering met roestvrije 
wielen conform DIN 18867, deel 8. Wieldiameter 125 mm. 2 zwenkwielen, 
2 zwenk-stopwielen. Nominale spanning 1 N AC 230 V 50 Hz.
Koelvermogen ZUB 2-K, ZUB 3-K: 230 Watt op VT -10 °C.
Koelmiddel R 134a.

Type ZUB 2-K ZUB 3-K

Capaciteit 2 x GN 1/1, 200 mm
639 x 510 x 210 mm

3 x GN 1/1, 200 mm
975 x 510 x 210 mm

Buitenmaten in mm 860 x 663 x 900 1195 x 663 x 900

Leeg gewicht kg 55 65

Bestelnr. 88 16 08 01 88 16 08 02

Speciale accessoires

Antistatische banden 
Diameter 125 mm
Bestelnr.

Wielen gegalvaniseerd 
Diameter 125 mm
Bestelnr.

Opzetplank van rvs voor aanvoerwagen, aan kant van gasten met 4-voudig 
verstelbare hoestbescherming, glas „VSG“ 8 mm.
Aan-/uitschakelaar. Doorgeefhoogte 153 mm

Uitvoering lichtbrug, direct op het net aansluitbaar. Schakelaar in opzetstuk, nominale spanning 1N AC 230 V 50 Hz (voor verwarmde en gekoelde aanvoerwagens)

Type voor ZUB 2 voor ZUB 3 voor ZUB 4

Afmetingen l x b x h mm 740 x 580 x 400 1117 x 580 x 400 1434 x 580 x 400

Aansluitwaarde Watt 15 18 30

Bestelnr. 88 13 20 45 88 13 20 47 88 16 10 01

Uitvoering warmtebrug, direct op het net aansluitbaar. Schakelaar in opzetstuk, nominale spanning 1N AC 230 V 50 Hz (uitsluitend voor verwarmde aanvoerwagens)

Type voor ZUB 2 voor ZUB 3 voor ZUB 4

Afmetingen l x b x h mm 740 x 580 x 400 1117 x 580 x 400 1434 x 580 x 400

Aansluitwaarde Watt 365 1130 1530

Bestelnr. 88 13 20 46 88 13 20 48 88 16 10 02
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Duitsland
Rieber GmbH & Co. KG
Hoffmannstraße 44
D-72770 Reutlingen
Tel. +49 (0) 7121/518-0
Fax +49 (0) 7121/518 -302
E-mail: info@rieber.de
www.rieber.de

Oostenrijk
Rieber + Grohmann GesmbH.
Seybelgasse 13
A-1230 Wenen
Tel. +43 (0) 1/865 15 10-0
Fax +43 (0) 1/865 15 10-10
E-mail: office@rieber.at
www.rieber.at

Zwitserland
Rieber ag
Rorschacher Strasse
Postbus 118
CH-9402 Mörschwil
Tel. +41 (0) 71/868 93 93
Fax +41 (0) 71/866 27 37
E-mail: mail@rieber.ch
www.rieber.ch

Frankrijk
Rieber S.à.r.l.
8, rue du Périgord
B.P. 37
F-68272 Wittenheim Cedex
Tel. +33 (0) 389/62 50 60
Fax +33 (0) 389/57 17 94
E-mail: info@fr.rieber.de
www.rieber.de

Groot-Brittannië
BGL-Rieber Ltd.
Unit 6 Lancaster Park
Industrial Estate, Bowerhill,
Melksham
GB-Wiltshire SN12 6TT
Tel. +44 (0) 1225/70 44 70
Fax +44 (0) 1225/70 59 27
E-mail: sales@bglrieber.co.uk
www.bglrieber.co.uk

Nederland
Rieber Benelux B.V.
Kamerlingh Onnesweg 2
NL-2952 BK Alblasserdam
Tel. +31 (0) 78/691 83 05
Fax +31 (0) 78/693 14 39
E-mail:
Fred.van-der-Pennen@nl.rieber.de
www.rieber.de

Polen
Gastromedia Sp. z o.o.
ul. Sobocka 19
PL-01-684 Warszawa
Tel. +48 (0) 22/833 87 07
Fax +48 (0) 22/833 87 22
E-mail: gastro@gastromedia.pl
www.gastromedia.pl

www.rieber.de

Rieber is marktleider op het gebied van complete cateringoplossingen voor scholen, 
bedrijven, cateraars, hotels en restaurants, klinieken, tehuizen en voor legers.

Wij geven vorm aan de eetcultuur en zorgen op deze manier voor een aanzienlijk 
aandeel voor gezondheid en levenskwaliteit van de mensen – van jong tot oud.

Vooral op de plaatsen waar de productie en de consumptie van levensmiddelen qua 
ruimte en tijd gescheiden zijn, zorgen wij voor hoge kwaliteit van de spijzen, veiligheid 
en lage bedrijfskosten. Voor warm en koud, voor 1 t/m 1000 mensen.

Daarnaast verenigen onze oplossingen groot gebruiksnut en aantrekkelijk design met 
grote efficiëntie in het gebruik van materiaal, energie en water. Zodoende levert Rieber 
concrete toepassingen die in het alledaagse gebruik waardevolle energie en water 
uitsparen en op deze wijze hun bijdrage leveren aan het klimaat en de bescherming van 
het milieu.

Design: pearl creative, ludwigsburg, werksdesign
www.pearlcreative.com
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