
HET MULTIFUNCTIONELE TAFELAPPARAAT.
De K-POT heeft 3 belangrijke basisfuncties: automatisch koken en regenereren, warm houden - zoals op een 
chafing dish en normaal koken zoals op een fornuis. 

Met de programma's P1 - P6 kunnen vooraf gemaakte gerechten automatisch perfect gaar worden gemaakt. De 
3 warmhoudtrappen garanderen een constante warmtetoevoer, die de gerechten voorzichtig op temperatuur houden 
en zodoende wordt ook na vrij lange tijd een perfecte kwaliteit gegarandeerd. Met de vermogenstrappen 4-6 kan de 
kok op locatie bovendien braden, grillen, koken of stoomgaren. De K-POT bestaat in principe in de grootten GN 1/1 
en GN 2/3.

REGENEREREN 
EN KOKEN.

WARM HOUDEN. STOOMGAREN. BRADEN.
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koken



TECHNISCHE GEGEvENS.
Apparaat voor het regenereren van koude en warme gerechten, warm houden, koken, stoomgaren of grillen in GN 2/3 of 
GN 1/1 formaat. Vooraf gedefinieerde programma's waarborgen automatisch regenereren en perfect gaar worden van de 
gerechten in combinatie met GN-kookpan thermoplates®.
Door vermogenstrappen is individueel kookgenoegen mogelijk. 12 functies kiesbaar: 6 programma's om te regenereren, 
3 warmhoudtrappen en 3 vermogenstrappen, afzinkbare draaikeuzeschakelaar voor programmakeuze (apparaat met  
2 zones bezit 2 afzinkbare draaikeuzeschakelaars), LED geeft bedrijfsstatus aan.
Behuizing van rvs of zwart gelakt. Verzonken Ceran-plaat, gemakkelijk te reinigen.
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TECHNISCHE GEGEvENS

Materiaal RVS

Buitenmaten GN 2/3 (b x d x h) ca.
Buitenmaten GN 1/1 (b x d x h) ca.

353 x 380 x 88 mm
533 x 380 x 88 mm

Gewicht GN 2/3, GN 1/1 5 kg / 7 kg

Elektrische aansluitwaarde 1 N AC 230 V 50 Hz

Capaciteit GN 2/3, GN 1/1 1600 W / 2200 W

K-POT - 1/1 2200 W
1-zone-apparaat (rvs)

Bestelnr. 84 01 20 01 
 

K-POT - 1/1 2200 W
1-zone-apparaat (zwart)

Bestelnr. 84 01 20 02
 

K-POT - 1/1 2200 W 2Z
2-zones-apparaat (rvs)

Bestelnr. 84 01 20 13
 

K-POT - 1/1 2200 W 2Z
2-zones-apparaat (zwart)

Bestelnr. 84 01 20 14

K-POT - 2/3 1600 W
1-zone-apparaat (rvs)

Bestelnr. 84 01 20 38

K-POT - 2/3 1600 W
1-zone-apparaat (zwart)

Bestelnr. 84 01 20 36

DOORvOERCAPACITEIT

K-POT

Max. vulvolume: ca. 10 liter

     ca. 20 personen

ENERGIE-EFFICIËNTIE

Kookplaat: 

     ca. 3,4 kW/h

K-POT:

     ca. 2,2 kW/h

rond bij hoekig: 
30% ruimteverlies

Pan t.o.v.  
GN-kookpan thermoplates®

GN-kookgereedschap thermoplates® en verdere accessoires op aanvraag.

Veiligheidsinstructie: apparaat wordt warm tijdens gebruik: gevaar voor verbranding. De kookpan correct op het apparaat positioneren: anders gevaar voor omkantelen.

1-zone-apparaat GN 1/1

2-zones-apparaat GN 1/1

1-zone-apparaat GN 2/3


